LICENCIATURA EN
PLAN CUATRIMESTRAL (3 ANOS)

Gastronomia

conocimientos tedorico-metodologicos, técnicos y especializados
sobre la industria Gastronomica; diseiliara e implementar3,
estrategias innovadoras para el crecimiento e impulso de los
servicios de alimentos y bebidas, asi como elaborar dietas
acorde a las necesidades individuales o colectivas: de igual
forma le permitira administrar, gestionar y evaluar Ilos
establecimientos de manera directa o indirecta relacionados a la
Gastronomia

OBJETIVO
O El egresado de la licenciatura en Gastronomia contara con los

CAMPO DE TRABAJO

- Restaurantes

- Centros de convenciones y de negocios

- Centros recreativos vy turisticos

- Cruceros

- Cafeterias

- Servicios de banquetes y eventos especiales

- Comedores industriales

- Empresas de catering y servicios de alimentos de lineas aéreas
- Hospitales vy clinicas

- Empresas de asesoria en alimentos y bebidas

- Estancias infantiles
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- Sanidad e Higiene en los
Alimentos

- Elaboracion de Bebidas
- Panaderia y Pasteleria

- Fundamentos de
CUATRIMESTRE Contabilidad

- Computacion

CUATRIMESTRE . Comunicacién Oral y Escrita

- Inglés |

- Manejo Genérico de los
Alimentos

- Quimica de los Alimentos
- Administracion de los

- Nutricién y Dietética

- Enologia y Vitivinicultura

- Técnicas de Preparacion
de Alimentos

- Fundamentos de Restaurantes
CUATRIMESTRE Administracién cuatrivestre | contabilidad de Costos para
- Analisis de Estados la Gastronomia
Financieros = Intrqducaon al Derecho
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- Alimentos y Bebidas en la
Hoteleria

- Gastronomia Mexicana l

- Cocteleria

- Hierbas y Especias

- Gestion de Aprovisionamiento .
- Administracién Estratégica - Gastronomia Francesa

- Derecho Mercantil 6 - Marketing de Restaurantes

CUATRIMESTRE - Inglés IV CUATRIMESTRE = Manej9 de Pel‘sonal
- Frances |
7 - Banquetes y Protocolos 8 - Seminario de Tesis |
- Calidad en el Servicio - Desarollo Sustentable

CUATRIMESTRE | . Francés II cuaTtriMEsTRe | = Frances lll

9

CUATRIMESTRE

- Ingeneria de Menu
- Gastronomia Internacional |
- Gastronomia Contemporanea

- Gastronomia Italiana
- Gastronomia Mexicana ll
- Gastronomia del Mar

- Gastronomia Internacional Il
- Seminario de Tesis Il

- Seminario de Etica

- Desarollo Emprendedor

- Francés IV

NORTE

Reconocimiento de Validez Oficial de Estudios (RVOE)

Licenciatura en Gastronomia U

Orizaba : Modalidad Escolarizado RVOE - 20101030 SEP. Poza Rica : Modalidad Escolarizado RVOE - 20122377
SEP.






